
flporoxo:r J\! 1

3aceilatvfl 6parcepaNHofi xovuccuH

or 07.09.2022 rota

Bcero rrJIeHoB xouuccr,nr - 4

|EOY OOIII c.Maras fryuuqa

flpHcyrcrnoeano - 4

lloeecrxa lHq:

l.Cocrosulte opraHr.r3arlur4 ropqqero nr4TaHr4q Aerefi u pa6ora trrxomuofi croroeoii,

2.Vraepxr4eHr.re nrraHa pa6oru ua2022-2023 yu. r,

Cnvwan!(,;

llo nepnony Borrpocy: <Cocrossne opmHr43arlr4r.i foprqero nvraHvt Aerefi ra paOora ruxoltuofi
croroeofi) crylxann- Yrapuny H..f.

B csoel,r BbrcryrrneHr4a olaorMerr4Jra, rrro Ha 1 cenrr6px 2022 rola rro IITKoJIe I43AaH IIpIrKa3

<06 opranvsa\uvr 6ecn;rarsoro ropqqef o ilrrralnfl yr{arquxct 1-4 xraccoe). lluraHlae yqa[Il4xcfl
opraHr.r3oBaHHo rro yreepNgeHHoMy l0lHeeHoNay MeHIo, coorBercrBlle Koroporo
perynrpuo npoBepflercs. c qenblo KoHrpon{ caHr.rrapHoro cocrof,Hl4t croJloBofi, Hopu u KaqecrBa

rrvranufl. co3AaHa 6parepaxnar KoMr4ccr.rq. OAuH pa3 B HeAenlo r{J'IeHbI KoM}Icct4Iz rlpoBoAsr
npoBepKy r4 cocTaBntroT aKTbr, B KoTopbrx HaxoAsT oTpa)KeHHs 3aMer{aHl4.s H peKoMeHAauv u no

opraHlr3arlIau rruranns, rxKonbHr4Koe. Bu,Tra paccMorpeHbl ocHoBHble MoMeHTrI

HaJlr4r{r4e seo6xoAuuofo KoJrr.rqecrBa KoMrrireKToB [ocyAbl, MapKLIpoBKa I4HBeHTapfl,HaJr4qLIe

ceprurfrararoB Kar{ecrBa, co6mogeHlre [paB].rn xpaHeHl{t roBapHoro coceAcrBa npo4yrron. B

3aKnrorreHr4e Vrapuua H..f,. npeacraBtra Ha yrBepxAeHue 6paxepaNnofi KoMLIccL{Ir uau pa6orlt
KoMr4ccr4r4 ua 2022-2023 v.Ie6Hrrfi roa.

Penreuue:

1. Pa6ory rrrKolrbr no opraHu3arluu ropflrrero nrrranlls urKorbHuroB -rlpll3Harb
yAoBnerBopurelruofi

2. r{leuau 6paxepaNnofi rouzccvtuBecru cr4creMarlrqecxplfi KoHTponb sa pa6otofi urro:msofi
croro sofi r,r KaqecrBoM rlpl4roro BJIeH I4s 6"trc.q.

3. IImft pa6oru 6paxepaNnofi xomuccvrl- Ha2022-2023 yue6nuft roA yrBepAl.Irb.

flpe4cegareJrb KoMacc^, 4- Ileuona M.M.

%*^- Yrapuna H.fl.

%/6-e'2- f op6au€ea o. I,l.

Cexperapr:

t{lteurr KoMrrccI4I4:

V.{urem HaqaJrbHbIX KJIaccoB :

PoAurern (saxouuufi npeAcraBllrem) tfue'L- Kanunuua H.B.



flporoxol J\b 2

3ace4arlrfl 6parepaxuofi xonauccuu

or 16.09.2022 rom |EOY OOllI c.Maraq flyuruua

flonecrrca 4un:

I . Co6nro4eHr4e rexHoJrorufi npuroroBJreHr4fl rruuu, HopM 3aKnaAKr4 cbrpbq.

2.Ilpone4eHIaa 6paxepaxa roroBofinw1Lu (cuxrur upo6rr), BbrnoJrHeHr.re rexHr.rqeaKr4x HopM B

npvroroBneHue 6moA.

3'Co6nroaeHl4e HopM CanllnHa npa cocraBrel:a:a MeHro-pacKJraAKr{, B coorBercrBkrv c quKnr4r{HbrM
MeHro. Kaqecrno lrrra:r.wfl yqarquxcs.

4.Co6nroaeuue rpe6oeauuit rc ycnoBr4f,M h cpoKaM xpaHeHr4s, n npuenxofi npolyxuur.r.

Cnvutanu:

3ane4yroqero xoggficrnou ller.nony M.M. orBercrBeHHyro 3a opfaHr.r3aur.rrc ropf,rrero rrr4Tauurr
yqaql4xcs,c uu$opntaunefi o co6:noAeuufi rpe6onanuitua Bcex craAlrrx [pouecca [pou3BoAcrBa
rorosofi [poAyKtll4lz urrolrsofi croroeofi . ExeIHeeHo npoBoAlrrcr orIeHKa Kar{ecrBa
np[roroBneHHblx 6lroA, noAneN(atqvx peuru3aquu. flo opraHonenrr.rqecKuM [oKa3arerqM
(nuerunilft BI{4, BKyc, 3allax, IIBer, KoHchcreHuuf,, xecrKocrb, coqHocrL,, BbIXoA 6lrcAa,
reMrleparypa noAaql4 6nroAa). BpaxepaN 6nrol npoBoAr4rcr Ao Haqana ornycKa xaNAofi BHoBL,
rlpl4foroBneuuofi naprnla, flonropenue o.{Hr.rx r{ Tex xe 6nro1 unr4 KynuHapHbrx u3getuitt,
npoMexyrKaM He MeHee 'reNr2 AH{ He Bcrpeqarorcs. foroear [po.{yKrlr,rfl, Koropaq orrrycKaerct
rerfiM, coorBercrByer HopMe. llpo4yrcru r.rMeror csexufi 3anax. Ha sce roBapbr ecrb ceprlr$zxaru.

Peuteuue:

l.llpo4onxarb rIpoBoALITb orIeHKy Kar{ecrBy rrpr4foroBneHHbrx 6nrol r.r Kynr4Hapuux v:Aerafi.

2.flpono4um 6paxepa)K nuturl Ao Haqara orrrycKa xaxAofi BHOBb npr4roroBnenHofi ilaprurr.

3.Crporo co6,lrcAarr rpe6onaHras CanfluHa [pr4 cocraBreHuu MeHro.

4.llpo4onNarl crpofo KoHTponr4poBarb co6ruo4eHue rexHoJ'rofuqecKoro rrpoqecca ttpr4roroBneH14e
fluqlr, ycJronzfi, cpoKr4 xpaHeHr4s u npuenaxu flpoAyKrIr.rH.

Cercperapr:

9reHu KoMr.rccr4r4:

flpegce4arelrb KoMr.rcclrr4: ll{ernoea M.M.

HtT4" - Yrapvu al.fl'.

vqurerr HaqarrbHbrx KJraccoB: Wfra^ fop6aqena o.14.

Po4Izrelr (saronnrrfi flpeAcraBr.ne,rr),%..n C KalmrH rasa H. B.



llporoxon Jft 3

3ace4aHns. 6parepaNHofi xourzccurz

or 29.09.2022 rona

Bcero rrreHoB nouuccuu - 4

Cercperapr:

9reuu KoMr.rccrlr.I:

fBOY OOIII c.Maraq fnyuruqa

flpucyrcrnonano - 4

9fu/-2^ yrapraua H.-fl.

IIOBECTKA {H-f :

l.Pesynrrarbl KoHTponr 3a Kar{ecrBoM lpoAyKuri]r, peanr43yeMofi n ruro.nrHofi croroeoft.

2.Co6nrcaeuue rpe6ona:r^uit, sa Bcex craAr4sx npoqecca npor.r3BoAcrBa roroBofi npo4yxquu
iuxomHofi cro,roeofi.

3 . C aurzrapno - f 14 rr4 e H r4 qec Kue y cnoBr4r xpaH e Hr.rr [poAyKTo B rrvrr aHLrfl .

Cryuanu:

flo lepnouy Bonpocy cnyuanr4 Ilernony M.M., npeAceAarenr 6panepaxnofi KoMr{ccrrra, c
uri$opuaqzefi o npoBeAeHl{z 6parepaxa roroeoft nrrlr (currue npo6u), BbrnoJrHeHr4e

TexHoJIorI4rrecKrIX MeroAoB npr4roroBneHraq 6110A. Osa coo6qvla, qro exeIHeBHo rrpoBo nurcfl
oIIeHKa KarlecrBa npllforoBneHHbIX 6ruo4, rroAnexarql4x peanu3aur4pr, ro opraHonenrlrqecKVM
rloKa3areJlttr,t (eHeltlunit r,up,,IIBer, 3anax, BKyc, KoHclicreHul{t, xecrKocrb, cor{Hocrb, BbIXoA
6mo4a, reMneparypa noAaql4 6:rrol). Epaxepax< runta lpoBorurcr Ao Har{ana orrrycKa rcaxAoil
BHoBb npr.rroroBneunofi [aprrlr4.

flo nropol,ry Bofipocy cJryrxanr4 VrapuHy H.t.- orBercrBeHHoro no BP, o co6.nrcAesnu
rpe6oeaHIafi Ha scex cra1vflx flpoqecca [pox3BoAcrBa roroBoii npo4yxqzu rrrKorrbHofi cro;rosofi.
Ona coo6ulIrJla, qro rexHoJrofr4rrecKaq 3aKJraAKa cbrpbr, BeAeHr4e rexuonofarrecKoro lpouecca
(relrneparypa H BpeM{), uocre4oBareJrbHocrr.r lpoqecca renrosofi o6pa6orxu coorBercrByer
HopMaM ra rpe6onaHnrrrl.

Ona coo6u1l4Jla, rITo caHl,ITapHo-rr.rrr4eHr4rrecrze rpe6oBaHnfl, K xpaHeHr4ro rrpoAyKToB rrvraHvfl B

umomuoft croroeoft co6ruonarorcs.

Perueuue:

l.9nenau 6paxepaNnofi xovtuccpll4 [po.qon]r(arb perynrpHo 3aHocHTb orIeHKy KaqecrBa 6nrcA e
xypHaJr 6paxepaxa rorosofi rrpoAyKrlr{r4.

2 CauurapHo-n4rl4eHlrqecKze ycnoBlrfl xpaHeHr4r [poAyKToB s crorosofi coorBercrByror
rpeooBaHHflM.

flpe4ce4areJrb KoMr4ccr4t4 : &- u-{erroea M.M.

yqurerrHaqarrbHbrxKrraccoB: W)bt2^fop6av€sao.vr.
PoAurerr (:axouurrfi npeAcraBr4renr) tfu*tA Kauuuuua H.B.



llpororcon J\! 4

3aceratns. 6parepaNnofi xotrluccuu

or 07.10.2022 rona

Bcero lrJreHoB rouuccuu - 4

TIOBECTKA AH.fl

|BOY OOlil c.Ma,'Iaq fnyruuqa

llpucyrcrnosaro - 4

1. Pesylrrartr KoHTponff 3a KarrecrBoM npo.{yK\vv, peuwrsyerrloft B IIrKoJIbHoft croroeofi
2. CoornercrBue MeHIo.

3. Irln$opmaqpts o6 ornycKe roroBblx 6nroa

Cryruanu:

1. flo nepeovly Borpocy cnyuanra Ileuony M.M., rpeAceAare:u 6paxepaNsofi KoMI4ccI4I4 c

uu$opuaqueit o [poBeAenr4ra 6paxepaNa roroeofi III4ITII4 (cHrrue npo6rt), BbIIIoJrHeHI4e

TexHoJrorurrecKr.rx MeroAoB rrpr4roroBneuuq 6110A. Oua coo6ulu;ra, iITo noBceAHeBHo rIpoBoAI4Tcfl

oIIeHKa KarrecrBa npplforoBneHHbrx 6mog, rroAnexarql4x peanI,I3aIrI4I4 no optaHonenrl'IqecKl4M

rloKa3areJlqu (eueuffruitn.ng, uBer, 3allax, BKyc, KoHcI{creHIIHf,, xecrKocrb, cor{Hocrb, BbIXoA

6ruo4a, reMneparypa noAaqI,I 6nroa).

2. Mesro BbrrroJrHeHo rroJrHocrblo, orIeHKa rrpr4foroBneuus 6moA xopouas, [opuI4LI

[prlforoBJIeHHbIX 6nrol coorBercrBylor Becy, yKa3aHHoMy B MeHIo.

3. llo rperbeMy Borpocy cnyruiun Kauuuuny H.B. pognrenbHl{qy yqeHI4Ka 3-ro xlacca c

rantfoprvraqueft o6 ornycKe roroBbrx 6.nrog, B coorBercrBllu c pa3AaroqHoft eeAol,Iocrblo,

onpeAeneHr4q coorBercrBr.rr Beca nopulroHHbrx 6mo.u BbIXoAy 6ruo4a, yKa3aHHoMy B MeHIo-

pacKnaAKe. flpn onpe4eJreHr4r4 npaBr4nbHocrrr Beca IxrytIHbIX roroBblx KoHAI4Tepcxux zgnelufi
B3Berrrr,rBaJrncr 5-10 nopur.rfi KaxAofo B:aAa, a Kau, fapHl4poB LI .upyrI,IX HeIIITyqHbIx 6lroA n
usAernfi - B3BerrrlrBaJrr4cb flopurar4, B3flTbre [pr4 orilycKe norpe6uremo. Bec [opIII4oHHbx 6lroA

coorBercrByer BbIXoAy 6lro4, yKa3aHHoMy B MeHlo-pacKnaAKe

PeureHue:

l.Brrga.ry rorosofi nurlr4 cneAyer npoBoArirb rolbKo rlocne clsrufl npo6u v 3afiucLr B

6paxepaxnoM )KypHane pe3yJrbraroB orIeHKr4 foroBbrx 6nioa I4 pa3pelxeHvfl vIx K BbIAaqe.

flpeAceAareJrb KoMt4ccI{I,I: &-- Il{ernona M.M.

Cerperapr: fr2712- Yrapuna H.-fl.

W-f*rLfop6au€na o.r4.

rheuu KoMIrccI4I4:

Y.{urem HaqaJIbHbIX KiraccoB :

PoAurelr (saxonHrfi rlpeAcraBl4renr), Wo'*- KavmmuHa H. B.



Протокол № 5 

заседания бракеражной  комиссии 

от 14.10.2022 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

 ПОВЕСТКА ДНЯ 

1.Соблюдение технологий приготовления пищи, норм закладки сырья.

2.Проведения бракеража готовой пищи (снятия пробы), выполнение технических норм в

приготовление блюд. 

3.Соблюдение норм СанПиНа при составлении меню-раскладки, в соответствии с

цикличным меню. Качество питания учащихся. 

 Слушали : 

   Угарину Н.Я. ответственную за организацию горячего питания учащихся, с 

информацией о соблюдений требований на всех стадиях процесса производства готовой 

продукции школьной столовой. Ежедневно проводится оценка качества приготовленных 

блюд, подлежащих реализации. По органолептическим показателям (внешний вид, вкус, 

запах, цвет, консистенция, жесткость, сочность, выход блюда, температура подачи 

блюда). Бракераж блюд проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной 

партии. Ежедневно присутствуют блюда из мясных изделий. Повторение одних и тех же 

блюд или кулинарных изделий, промежуткам не менее чем 2 дня не встречаются. Готовая 

продукция, которая отпускается детям, соответствует норме. Продукты имеют свежий 

запах. На все товары есть сертификаты. 

2. Меню выполнено полностью, оценка приготовления блюд хорошая, порции

приготовленных блюд соответствуют весу, указанному в меню 

 Решение: 

1.Продолжать проводить оценку качеству приготовленных блюд и кулинарных изделий.

2.Проводить бракераж пищи до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии.

3.Строго соблюдать требования СанПиНа при составлении меню.

 Председатель комиссии:     Щеглова М.М. 

 Секретарь:        Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) : Камынина Н.В. 



Протокол № 6 

заседания бракеражной  комиссии 

от 18.10.2022 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

 ПОВЕСТКА ДНЯ 

1.Состояние организации горячего питания детей и  работа школьной столовой.

2. О выполнении мероприятий по качеству питания в школьной столовой

  Слушали 

1. Угарину Н.Я. учителя, питание учащихся организованно по утверждённому СЭС  10-

дневному меню, соответствие которого регулярно  проверяется.

2. О выполнении мероприятий по качеству питания в школьной столовой комиссией

проверено:

- реализация готовой продукции завершается до 13.30 часов; 

- повар ежедневно осуществляет отбор  суточных  проб готовых блюд; 

- комиссия по питанию  осуществляет   контроль  за  качеством  поступающих 

продуктов  питания, технологии  приготовления блюд, исправность  холодильно-

технологического  оборудования, соблюдение  сроков  и 

условий  хранения  продуктов  готовых  блюд,  проверкой  сертификатов на продукты 

питания; 

-режим  питания  учащихся в школьной столовой утвержден   директором школы; 

 Решение: 

1. Работу школы по организации горячего питания школьников –признать

удовлетворительной. 

2. Членам бракеражной комиссии вести систематический контроль за работой школьной

столовой и качеством приготовления блюд. 

 Председатель комиссии:    Щеглова М.М. 

 Секретарь:           Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) : Камынина Н.В. 



Протокол № 7 

заседания бракеражной  комиссии 

от 25.10.2022 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

 ПОВЕСТКА ДНЯ: 

1.Результаты контроля за качеством продукции, реализуемой в школьной столовой.

2.Соблюдение требований на всех стадиях процесса производства готовой продукции

школьной столовой. 

3.Санитарно-гигиенические условия хранения продуктов питания.

 Слушали: 

    По первому вопросу слушали Щеглову М.М., председателя бракеражной комиссии, с 

информацией о проведении бракеража готовой пищи (снятие пробы), выполнение 

технологических методов приготовления блюд. Она сообщила, что ежедневно проводится 

оценка качества приготовленных блюд, подлежащих реализации, по органолептическим 

показателям (внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жесткость, сочность, выход 

блюда, температура подачи блюд). Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой 

вновь приготовленной партии. 

         По второму вопросу слушали Угарину Н.Я.- учителя, о соблюдении требований на всех 

стадиях процесса производства готовой продукции школьной столовой. Она сообщила, что 

технологическая закладка сырья, ведение технологического процесса (температура и время), 

последовательности процесса тепловой обработки соответствует нормам и требованиям. 

     Она сообщила, что санитарно-гигиенические требования к хранению  продуктов питания в 

школьной столовой соблюдаются. 

Решение: 

1.Членам бракеражной комиссии продолжать регулярно заносить оценку качества блюд в

журнал бракеража готовой продукции. 

     2 Санитарно-гигиенические условия хранения продуктов в столовой соответствуют 

требованиям. 

 Председатель комиссии:   Щеглова М.М. 

 Секретарь:        Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:   Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) : Камынина Н.В. 



Протокол № 8 

заседания бракеражной  комиссии 

от 9.12.2023 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

 ПОВЕСТКА ДНЯ: 

1.Результаты контроля за качеством продукции, реализуемой в школьной столовой.

2.Соблюдение требований на всех стадиях процесса производства готовой продукции

школьной столовой. 

3.Санитарно-гигиенические условия хранения продуктов питания.

 Слушали: 

    По первому вопросу слушали Щеглову М.М., председателя бракеражной комиссии, с 

информацией о проведении бракеража готовой пищи (снятие пробы), выполнение 

технологических методов приготовления блюд. Она сообщила, что ежедневно проводится 

оценка качества приготовленных блюд, подлежащих реализации, по органолептическим 

показателям (внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жесткость, сочность, выход 

блюда, температура подачи блюд). Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой 

вновь приготовленной партии. 

         По второму вопросу слушали Угарину Н.Я.- учителя, о соблюдении требований на всех 

стадиях процесса производства готовой продукции школьной столовой. Она сообщила, что 

технологическая закладка сырья, ведение технологического процесса (температура и время), 

последовательности процесса тепловой обработки соответствует нормам и требованиям. 

     Она сообщила, что санитарно-гигиенические требования к хранению  продуктов питания в 

школьной столовой соблюдаются. 

Решение: 

1.Членам бракеражной комиссии продолжать регулярно заносить оценку качества блюд в

журнал бракеража готовой продукции. 

     2 Санитарно-гигиенические условия хранения продуктов в столовой соответствуют 

требованиям. 

Председатель комиссии:       Щеглова М.М. 

Секретарь: Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) :   Камынина Н.В. 



Протокол № 9

проверки школьной столовой комиссией по питанию 

от 18.01.2023 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

 ПОВЕСТКА ДНЯ 

1.Соблюдение технологий приготовления пищи, норм закладки сырья.

2.Проведения бракеража готовой пищи (снятия пробы), выполнение технических норм в

приготовление блюд. 

3.Соблюдение норм СанПиНа при составлении меню-раскладки, в соответствии с

цикличным меню. Качество питания учащихся. 

 Слушали : 

   Угарину Н.Я. ответственную за организацию горячего питания учащихся, с 

информацией о соблюдений требований на всех стадиях процесса производства готовой 

продукции школьной столовой. Ежедневно проводится оценка качества приготовленных 

блюд, подлежащих реализации. По органолептическим показателям (внешний вид, вкус, 

запах, цвет, консистенция, жесткость, сочность, выход блюда, температура подачи 

блюда). Бракераж блюд проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной 

партии. Ежедневно присутствуют блюда из мясных изделий. Повторение одних и тех же 

блюд или кулинарных изделий, промежуткам не менее чем 2 дня не встречаются. Готовая 

продукция, которая отпускается детям, соответствует норме. Продукты имеют свежий 

запах. На все товары есть сертификаты. 

2. Меню выполнено полностью, оценка приготовления блюд хорошая, порции

приготовленных блюд соответствуют весу, указанному в меню 

 Решение: 

1.Продолжать проводить оценку качеству приготовленных блюд и кулинарных изделий.

2.Проводить бракераж пищи до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии.

3.Строго соблюдать требования СанПиНа при составлении меню.

 Председатель комиссии:           Щеглова М.М. 

 Секретарь:          Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) :   Камынина Н.В. 



Протокол № 10 

проверки школьной столовой комиссией по питанию 

от 17.02.2023 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

 ПОВЕСТКА ДНЯ 

1.Состояние организации горячего питания детей и  работа школьной столовой.

2. О выполнении мероприятий по качеству питания в школьной столовой

  Слушали 

1. Угарину Н.Я. учителя, питание учащихся организованно по утверждённому СЭС  10-

дневному меню, соответствие которого регулярно  проверяется.

2. О выполнении мероприятий по качеству питания в школьной столовой комиссией

проверено:

- реализация готовой продукции завершается до 13.30 часов; 

- повар ежедневно осуществляет отбор  суточных  проб готовых блюд; 

- комиссия по питанию  осуществляет   контроль  за  качеством  поступающих 

продуктов  питания, технологии  приготовления блюд, исправность  холодильно-

технологического  оборудования, соблюдение  сроков  и 

условий  хранения  продуктов  готовых  блюд,  проверкой  сертификатов на продукты 

питания; 

-режим  питания  учащихся в школьной столовой утвержден   директором школы; 

 Решение: 

1. Работу школы по организации горячего питания школьников –признать

удовлетворительной. 

2. Членам бракеражной комиссии вести систематический контроль за работой школьной

столовой и качеством приготовления блюд. 

 Председатель комиссии:       Щеглова М.М. 

Секретарь: Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) :  Камынина Н.В. 



Протокол №11 

проверки школьной столовой комиссией по питанию 

от 10.03.2023 года ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Повестка дня: 

1.Соблюдение технологий приготовления пищи, норм закладки сырья.

2.Проведения бракеража готовой пищи (снятия пробы), выполнение технических норм в

приготовление блюд. 

3.Соблюдение норм СанПиНа при составлении меню-раскладки, в соответствии с цикличным

меню. Качество питания учащихся. 

4.Соблюдение требований к условиям и срокам хранения, и приёмкой продукции.

Слушали : 

Заведующего хозяйством Щеглову М.М. ответственную за организацию горячего питания 

учащихся ,с информацией о соблюдений требований на всех стадиях процесса производства 

готовой продукции школьной столовой. Ежедневно проводится оценка качества 

приготовленных блюд, подлежащих реализации. По органолептическим показателям 

(внешний вид, вкус, запах, цвет, консистенция, жесткость, сочность, выход блюда, 

температура подачи блюда). Бракераж блюд проводится до начала отпуска каждой вновь 

приготовленной партии. Повторение одних и тех же блюд или кулинарных изделий, 

промежуткам не менее чем 2 дня не встречаются. Готовая продукция, которая отпускается 

детям, соответствует норме. Продукты имеют свежий запах. На все товары есть сертификаты. 

Решение: 

1.Продолжать проводить оценку качеству приготовленных блюд и кулинарных изделий.

2.Проводить бракераж пищи до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии.

3.Строго соблюдать требования СанПиНа при составлении меню.

4.Продолжать строго контролировать соблюдение технологического процесса приготовление

пищи, условий, сроки хранения и приёмки продукции. 

Председатель комиссии:       Щеглова М.М. 

Секретарь: Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) :   Камынина Н.В. 



Протокол № 12 

заседания бракеражной  комиссии 

от 14.04.2023 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

ПОВЕСТКА ДНЯ 

1. Результаты контроля за качеством продукции, реализуемой в школьной столовой

2. Соответствие меню.

3. Информация об отпуске готовых блюд

Слушали: 

1. По первому вопросу слушали Щеглову М.М., председателя бракеражной комиссии  с

информацией о проведении бракеража готовой пищи (снятие пробы), выполнение 

технологических методов приготовления блюд. Она сообщила, что повседневно проводится 

оценка качества приготовленных блюд, подлежащих реализации по органолептическим 

показателям (внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жесткость, сочность, выход 

блюда, температура подачи блюд). 

2. Меню выполнено полностью, оценка приготовления блюд хорошая, порции

приготовленных блюд соответствуют весу, указанному в меню. 

3. По третьему вопросу слушали Камынину Н.В. родительницу ученика 3-го класса с

информацией об отпуске готовых блюд, в соответствии с раздаточной ведомостью, 

определения соответствия веса порционных блюд выходу блюда, указанному в меню-

раскладке. При определении правильности веса штучных готовых кондитерских изделий 

взвешивались 5-10 порций каждого вида, а каш, гарниров и других нештучных блюд и 

изделий - взвешивались порции, взятые при отпуске потребителю. Вес порционных блюд 

соответствует выходу блюд, указанному в меню-раскладке 

 Решение: 

1.Выдачу готовой пищи следует проводить только после снятия пробы и записи в

бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. 

Председатель комиссии:       Щеглова М.М. 

Секретарь: Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) :   Камынина Н.В. 



Протокол № 13 

заседания бракеражной  комиссии 

от 12.05.2023 года  ГБОУ ООШ с.Малая Глушица 

Всего членов комиссии – 4  Присутствовало - 4 

 ПОВЕСТКА ДНЯ: 

1.Результаты контроля за качеством продукции, реализуемой в школьной столовой.

2.Соблюдение требований на всех стадиях процесса производства готовой продукции

школьной столовой. 

3.Санитарно-гигиенические условия хранения продуктов питания.

 Слушали: 

    По первому вопросу слушали Щеглову М.М.., председателя бракеражной комиссии, с 

информацией о проведении бракеража готовой пищи (снятие пробы), выполнение 

технологических методов приготовления блюд. Она сообщила, что ежедневно проводится 

оценка качества приготовленных блюд, подлежащих реализации, по органолептическим 

показателям (внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жесткость, сочность, выход 

блюда, температура подачи блюд). Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой 

вновь приготовленной партии. 

         По второму вопросу слушали Угарину Н.Я.- учителя, о соблюдении требований на всех 

стадиях процесса производства готовой продукции школьной столовой. Она сообщила, что 

технологическая закладка сырья, ведение технологического процесса (температура и время), 

последовательности процесса тепловой обработки соответствует нормам и требованиям. 

     Она сообщила, что санитарно-гигиенические требования к хранению  продуктов питания в 

школьной столовой соблюдаются. 

Решение: 

1.Членам бракеражной комиссии продолжать регулярно заносить оценку качества блюд в

журнал бракеража готовой продукции. 

     2 Санитарно-гигиенические условия хранения продуктов в столовой соответствуют 

требованиям. 

Председатель комиссии:          Щеглова М.М. 

Секретарь: Угарина Н.Я. 

Члены комиссии: 

Учитель начальных классов:    Горбачёва О.И. 

Родитель (законный представитель) :   Камынина Н.В. 
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